Milchprodukte
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Laktosefreie Ingredianes
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Hergestellt aus frischer Milch (100 % Kuhmilch) durch rein physikalische Trennung (Zentrifugation) von
Magermilch und Rahm. Der Milch wurde mittels eines enzymatischen Verfahrens die Laktose entzogen.
Der Laktosegehalt liegt unter 0,1%. Der Fettgehalt kann kundenindividuell eingestellt werden.
Erhaltlich als frische oder schonend warmebehandelte Sahne und auf Wunsch mit verschiedenen
Stabilisierungssystemen.

Produktinfo

Produktvarianten

» Verschiedene Fettstufen von 27—-38 % Fett
» Mit oder ohne Zucker

» Verschiedene Stabilisierungssysteme

V d Verkehrsbezeichnung
erwen Ung » Feinkostsahne 28 % Fett
» Feinkostsahne 27—-38 % Fett,

» FeinkostsoBen und -tunken B
warmebehandelt

» Dressings und Marinaden
» Konservensofen Zutaten

» Fertiggerichte, Sofen und Suppen Sahne, Lactase, (ggf. Stabilisator)
» SURspeisen

» Milchfrischprodukte

» Eiscreme

» SURBwaren, Pralinen, Schokolade

» Kleingeback und feine Backwaren

Verpackungen

» Bag-in-Box mit Inliner: 5kg, 10kg, 20kg

» Mehrwegcontainer mit Inliner:
500—-1.000kg

» Einwegcontainer mit Inliner:
1.000—1.200kg

» Sterilcontainer: 500—1.000kg

» Sahnelikore

PI‘Od u ktVO rtE] I.e Auf Anfrage sind auch andere Verpackungseinheiten
maglich, z.B. individuell angepasst an lhre Rezepturen/
» Fir Vollmundiger frischer Sahnegeschmack ohne ,Kochnote“ — auch bei Chargengrofien oder Anwendungstechnologien.
der warmebehandelten Sahne .
. Zertifizierungen
» Lange Haltbarkeit
. . » 1SO 50001
» Verbesserung von Geschmack und Geruch im Fertigprodukt y FSSC
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Gute Emulgiereigenschaften
Individuell abgestimmter Fettgehalt, genau angepasst auf das jeweilige
Endprodukt und die vorhandene Produktionstechnologie — vereinfacht
den Produktionsprozess

. . . . . Warmsener
Hervorragende Verarbeitungseigenschaften bei der industriellen Ws Spezialitaten GmbH
Weiterverarbeitung

Viele unserer Produkte kdnnen wir auch in koscherer
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Qualitat anbieten. Bitte fragen Sie an.
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Dairy Ingredients

WS Warmsener Spezialitdten GmbH
Bohnhorster StraRle 17
31606 Warmsen | Germany

milkingredients@warmsener.com
www.ingredients.uelzena.com Tel +49(0)5767 9603-0



