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Produktinfo
Produktvarianten
› Fettgehalt: 0,5 % oder 3,5 % 
› Sorten: Joghurt
› Auf Wunsch entwickeln wir weitere 

Varianten nach Ihren Vorgaben  

Verkehrsbezeichnung
› Joghurteis-Flüssigmix

Zutaten 
› Unterschiedlich je nach Rezeptur
› Hauptzutaten: Magermilch, Joghurt, Zu-

cker, getrockneter Glukosesirup
› Weitere Zutaten: Aroma, Milcheiweiß, 

Emulgator, Säureregulator, Verdickungs-
mittel

Lagerung
› Zwischen + 4 °C bis + 20 °C 

Verpackungen
› Praktische und hygienische Bag-in-Box 

Verpackung mit Inliner: 5,5 kg, 11 kg

Andere Verpackungseinheiten auf Anfrage. 

Zerti� zierungen
› ISO 50001
› FSSC

› Kosher
› Halal

Verwendung
›  Herstellung von trendigem Frozen Yoghurt mittels 

einer handelsüblichen Softeis-/Frozen-Yoghurt-Eismaschine
› Basismischung mit fein-säuerlichem, frischen Joghurtgeschmack 

zur Verfeinerung mit ra� nierten Toppings wie frischen Früchten, Schoko-
Splits, leckeren Soßen, Streuseln oder gehackten Nüssen 

› Ideal für die Freizeit-, Außen- und Systemgastronomie

Produktvorteile
› Vollmundiger fein-säuerlicher frischer Joghurt-Geschmack 
› Deutlich weniger Kalorien im Vergleich zu normalem Speiseeis
› Cremige Konsistenz mit guter Standfestigkeit im Becher
› Hochwertige Milch-/Joghurtbasis ohne Palmfett
› Eisbasis frei von Konservierungssto� en und auf Speisekarten 

deklarationsp� ichtigen Zusatzsto� en
› Gebrauchsfertiger Flüssig-Mix für einfaches Handling: 

Verpackung ö� nen, Inhalt einfüllen - fertig! 
› Lange Haltbarkeit auch bei ungekühlter Lagerung 
› Platzsparende Vorratshaltung im Lager dank stapelbarer 

und stabiler Bag-in-Box-Verpackung 
› Hervorragende Verarbeitungseigenschaften bei der Zubereitung

in allen handelsüblichen Typen von Eismaschinen für Frozen Yoghurt 

Flüssiger Eismix für die Herstellung von Frozen Yoghurt, dem Trendprodukt aus den USA. Hergestellt auf Basis 
von frischer Magermilch und Joghurt (100 % Kuhmilch), pasteurisiert. Fein säuerlicher, frischer Geschmack. 
Gerne liefern wir dieses Produkt auch mit ihrem eigenen Branding. Die Rezeptur des praktischen Grundmixes 
können wir auf Wunsch kundenindividuell anpassen.   

Eismixe

Frozen Yoghurt


