
Neu: Eismixe
Für die Herstellung von Softeis, Streicheis, Frozen Yogurt und Milchshakes   



Das Produkt
Flüssige Fertigmixe für die Herstellung von Eis-Spezialitäten

PARAD ICE Cream: 
Ready-to-use Flüssig-Eismixe auf der Basis von Sahne 
und Milch für die schnelle und einfache Herstellung von 
Eisspezialitäten. Verpackung öffnen, Inhalt in Eismaschine 
einfüllen und fertig! Auch ideal als Basismischung für die 
Herstellung eigener Eis- und Getränkekreationen.  

Sortiment: 
• Softeis
• Streicheis
• Frozen Yogurt
• Milchshakes
• Iced Cappuccino & Slushies
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Softeis



Softeis-Mix
Herrlich cremiges Softeis  aus frischer Milch und Sahne

• Sorten: Vanille, Erdbeere und Schoko
• Fettgehalt 3 – 10 %
• Einfache Verfeinerung durch Fruchtsoßen, 

Glasuren, Streusel und andere Toppings
• Für alle handelsüblichen Softeis-Maschinen
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Softeis-Mix ultrahocherhitzt, homogenisiert  

Standard-Sorten: Vanille, Erdbeere, Schokolade

Fettgehalt: 3 % – 10 %

Verpackung: 5,5 kg (5 Liter) | 11 kg (10 Liter) Bag-in-Box

Palette: 140 x 5,5 kg = 770 kg  | 80 x 11 kg = 792 kg

Haltbarkeit: Ungeöffnet mind. 12 Monate 

Lagerung: Ungeöffnet bei +4 °C bis +20 °C 
Eigene individuelle Sorten und eigenes Branding auf Anfrage möglich. 



Produktvorteile
Ready-to-use Flüssig-Eismix für Softeis – schnell und einfach

Vollmundiger milchig-sahniger Geschmack

Hohes Aufschlagvolumen

Hochwertige Milchfettbasis  

Frei von Konservierungsstoffen

Gebrauchsfertig – Sofort einsatzbereit 

Lange Haltbarkeit auch ohne Kühlung 

Für alle handelsüblichen Softeismaschinen
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Streicheis



Streicheis-Mix
Klassische Eiscreme für die Theke aus frischer Milch und Sahne

• Basismischung für Milchspeiseeis (Vanille)
• Einfache Herstellung Ihrer individuellen 

Eiskreationen durch Zugabe eigener Zutaten 
wie Pasten, Früchte, Streusel, Nüsse, etc.

• Fettgehalt 10 %
• Für alle handelsüblichen Batch-Freezer
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Streicheis-Mix ultrahocherhitzt 

Standard-Sorten: Vanille

Fettgehalt: 10 %

Verpackung: 5,5 kg (5 Liter) | 11 kg (10 Liter) Bag-in-Box 

Palette: 140 x 5,5 kg = 770 kg | 80  x 11 kg = 792 kg 

Haltbarkeit: Ungeöffnet mind. 12 Monate 

Lagerung: Ungeöffnet bei +4 °C bis +20 °C 
Eigene individuelle Sorten und eigenes Branding auf Anfrage möglich. 



Produktvorteile
Ready-to-use Eismix für die perfekte Kugel Eis in Becher und Waffel 

Vollmundiger milchig-sahniger Geschmack

Große Volumenzunahme

Cremige Konsistenz bei guter Formbarkeit 

Hochwertige Milchbasis

Praktischer Basis-Mix für eigene Eiskreationen 

Lange Haltbarkeit auch ohne Kühlung 

Für alle handelsüblichen Batch-Freezer
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Frozen Yogurt



Frozen Yogurt-Mix
Trendige Eisspezialität mit frischem Joghurtgeschmack 

• Basismischung für cremig-softes Joghurteis
• Zur Individualisierung mit eigenen Toppings

wie Soßen, frischen Früchten, gehackten 
Süßigkeiten, Streuseln, Nüssen, Splits, etc.

• Fettgehalt 0,5 % oder 3,5 %
• Zubereitung in Frozen-Yogurt-Eismaschine
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Frozen Yoghurt-Mix pasteurisiert 

Standard-Sorten: Joghurt

Fettgehalt: 0,5 % | 3,5 %

Verpackung: 5,5 kg  (5 Liter) |  11 kg (10 Liter) Bag-in-Box 

Palette: 140  x 5,5 kg = 770 kg  | 80 x 11 kg = 792 kg

Haltbarkeit: Ungeöffnet mind. 9 Monate 

Lagerung: Ungeöffnet bei +4 °C bis +20 °C 
Eigene individuelle Sorten und eigenes Branding auf Anfrage möglich. 



Produktvorteile
Ready-to-use Eismix für Frozen Yoghurt – der leichte Eisgenuss 

Vollmundiger, säuerlich-frischer Joghurtgeschmack

Deutlich weniger Kalorien als normales Speiseeis

Cremige Konsistenz bei guter Standfestigkeit 

Hochwertige Milch-/Joghurtbasis 

Fertiger Flüssigmix für einfaches Handling 

Lange Haltbarkeit auch ohne Kühlung 

Für alle handelsüblichen Frozen-Yoghurt-Eismaschinen
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Milchshakes



Milchshake-Mix
Eiskalter Dauerbrenner – Erfrischende Milchshakes

• Basismischung Milchshakes (Vanille)
• Einfache Verfeinerung durch Zugabe von 

Eiscreme, frischen Früchten, Sirups und/oder 
einem Topping aus Schlagsahne und Soße

• Fettgehalt 2,5 % 
• Zubereitung in Shakemaschine oder Blender
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Milchshake-Mix ultrahocherhitzt, homogenisiert 

Standard-Sorten: Vanille

Fettgehalt: 2,5 % 

Verpackung: 5,5 kg (5 Liter) | 11 kg (10 Liter) Bag-in-Box 

Palette: 140  x 5,5 kg = 770 kg |  80  x 11 kg = 792 kg 

Haltbarkeit: Ungeöffnet mind. 12 Monate

Lagerung: Ungeöffnet bei +4 °C bis +20 °C 
Eigene individuelle Sorten und eigenes Branding auf Anfrage möglich. 



Produktvorteile
Ready-to-use Basismix für cremige Milchshakes 

Vollmundiger, milchig-cremiger Geschmack

Feine Vanillenote – mit natürlichem Vanillearoma

Perfekte Grundlage für eigene Rezept-Kreationen   

Hochwertige Milchbasis

Fertiger Flüssigmix für einfaches Handling 

Lange Haltbarkeit auch ohne Kühlung 

Für alle handelsüblichen Shakemaschinen und Blender

14



Slush
Iced Cappuccino



Slush-Mix | Iced Cappuccino
Erfrischendes Wassereis und kalter Kaffee für den Sommer 

• Basismischung für fettfreies Wassereis oder 
milchhaltigen Iced Cappuccino

• Für alle handelsüblichen Slush-Maschinen
• Das Trendgetränk mit den erfrischenden 

Wassereiskristallen 
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Wassereis-Mix ultrahocherhitzt, homogenisiert 

Standard-Sorten: Erdbeere, Waldmeister, Zitrone, Himbeere
Iced Cappuccino

Fettgehalt: Fettfreies Wassereis | 1,8 % (Iced Cappuccino)

Verpackung: 5,5 kg (5 Liter) | 11 kg (10 Liter) Bag-in-Box 

Palette: 140  x 5,5 kg = 770 kg  | 80 x 11 kg = 792 kg

Haltbarkeit: Ungeöffnet mind. 12 Monate

Lagerung: Ungeöffnet bei +4 °C bis +20 °C 
Eigene individuelle Sorten und eigenes Branding auf Anfrage möglich. 



Produktvorteile
Ready-to-use Flüssigmix für buntes Wassereis oder Iced Cappuccino 

Erfrischender Geschmack 

Intensive Farben und perfekte Eiskristalle

Frei von Konservierungsstoffen    

Hochwertige Milchbasis für Iced Cappuccino

Fertiger Flüssigmix für einfaches Handling 

Lange Haltbarkeit auch ohne Kühlung 

Für alle handelsüblichen Slush-Maschinen
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Die Zielgruppe
Wo können die Produkte eingesetzt werden?

Potentielle Anwender 
• Systemgastronomie
• Außengastronomie
• Eisdielen und Milchbars
• Freizeitparks
• Foodservice
• Sport- und Eventcatering
• Cafés und Konditoreien
• Snackbereich und To Go in 

Tankstellen und Raststätten
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Individuelle Rezeptur oder eigenes Branding? 
Gerne entwickeln wir Ihr maßgeschneidertes Produkt
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Eigenes Branding
• Vollflächig bedruckter Karton
• Neutraler Karton plus Ihrem  

individuellem Etikett mit Logo

Individuelle Rezepturentwicklung
• Anpassung von Fettgehältern
• Neue Geschmacksrichtungen
• Kundenindividuelle neue 

Rezepturen und Eis-Mix-Produkte 

Haben Sie Fragen zu unserem Sortiment oder Wünsche hinsichtlich 
der Herstellung eigener Handels- oder Halbfertigprodukte?

Sprechen Sie uns gerne an!



Eismixe | Ihr Ansprechpartner

Johannes Rother
Geschäftsführer Marketing & Vertrieb

johannes.rother@warmsener.com

mob: +49 (0)170 913 046 4 
tel:     +49 (0)5767 9603-49
Fax:    +49 (0)5767 9603-25

WS Warmsener Spezialitäten GmbH
Bohnhorster Straße 17
31606 Warmsen

20


	�Neu: Eismixe
	Das Produkt�Flüssige Fertigmixe für die Herstellung von Eis-Spezialitäten
	Softeis
	Softeis-Mix�Herrlich cremiges Softeis  aus frischer Milch und Sahne
	Produktvorteile�Ready-to-use Flüssig-Eismix für Softeis – schnell und einfach
	Streicheis
	Streicheis-Mix�Klassische Eiscreme für die Theke aus frischer Milch und Sahne
	Produktvorteile�Ready-to-use Eismix für die perfekte Kugel Eis in Becher und Waffel 
	Frozen Yogurt
	Frozen Yogurt-Mix�Trendige Eisspezialität mit frischem Joghurtgeschmack 
	Produktvorteile�Ready-to-use Eismix für Frozen Yoghurt – der leichte Eisgenuss 
	Milchshakes
	Milchshake-Mix�Eiskalter Dauerbrenner – Erfrischende Milchshakes
	Produktvorteile�Ready-to-use Basismix für cremige Milchshakes 
	Slush�Iced Cappuccino
	Slush-Mix | Iced Cappuccino�Erfrischendes Wassereis und kalter Kaffee für den Sommer 
	Produktvorteile�Ready-to-use Flüssigmix für buntes Wassereis oder Iced Cappuccino 
	Die Zielgruppe�Wo können die Produkte eingesetzt werden?
	Individuelle Rezeptur oder eigenes Branding? �Gerne entwickeln wir Ihr maßgeschneidertes Produkt
	Eismixe | Ihr Ansprechpartner

